PE CUONG HQC PHAN
XU LY MOI TRUONG TRONG CONG NGHIEP THUC PHAM

1. THONG TIN TONG QUAT

Tén hoc phin (tiéng Viét): Xir Iy mdi truwdng trong cong nghiép thwe pham
Tén hoc phan (tiéng Anh): Environmental Treatment in Food Industry
Trinh do: Pai hoc

Ma hoc phan: 0101101111 Ma tu quan: 09200117
Thudc khdi kién thire: Chuyén sau dic thu Loai hoc phin: Tu chon

Don vi phu trach: B mon Ky thuat moi trudong- Khoa Sinh hoc & M6i truong
S6 tin chi: 2 (2,0)

Phan bé thoi gian:

— SO tiét Iy thuyét : 30 tiét
—  S6 tiét thi nghiém/thyc hanh (TN/TH) : 00 tiét
— S tiét tu hoc - 60 tiét

Piéu kién tham gia hoc tip hoc phin:

—  Hoc phan tién quyét: Khong;

—  Hoc phan hoc trude: Khong;

—  Hoc phan song hanh: Khong.

Hinh thirc giang day: O Tryc tiép [ Truc tuyén (online) X Thay d6i theo HK

2. THONG TIN GIANG VIEN

STT Ho va tén Email Pon vi cong tac
1. | ThS. Nguydn Ptrc Dat Bire | ducndd@huit.edu.vn ﬁfﬁ;ﬁghﬁ%ﬁ
2. }F)’Sosr.\gTS. Nguyén Tan phongnt@huit.edu.vn 1\1/% iofms ;Eg_hﬁi}‘l&.r
3. I}?IiinTgS Nguyén Lan huongnl@huit.edu.vn ;ﬁ; iofms ;?llgl_hﬁcu‘l&_r
4. | TS. VO Thi Kim Quyén quyenvtk@huit.edu.vn 1\1/% ffrséﬂg_hﬁcu‘%r
5. | ThS. Ngd Thi Thanh Diém | diemntt@huit.edu.vn ﬁgfﬁ;ﬂzhﬁfﬁ;
6. | ThS. Pham Ngoc Hoa hoapn@huit.edu.vn 1\1/% ffrsgﬁlgl_hﬁb‘lgfr
7. | ThS. Trin Bitc Théo thaotd@huit.edu.vn ﬁgfggﬁghﬁbﬁ

3.MO TA HQC PHAN

Hoc phan nay cung cp cho sinh vién céc kién thitc vé dic tinh cac ngudn thai phat

sinh trong cong nghi¢p thuc phém, bao gém khi thai, nude thai, chat thai ran, chat thai
nguy hai; cong ngh¢ xur 1y chat thai tir san xuat thuc pham pho bién; cac quy dinh xa



thai va quan 1y ngudn thai. Sau khi hoc xong hoc phan nay, sinh vién c6 kha ning phan
loai va danh gia muc d6 6 nhiém cac loai nguon thai; &p dung ding cac quy dinh vé bao
vé moi trudng trong cong nghiép thuc pham, giai thich, phan tich dugc cach chon Iya
cong nghé xtr 1y chat thai. Qua moén hoc, sinh vién c6 thai d6 hoc tap nghiém tuc, yéu
nghé, c6 y thirc bao vé mdi truong.

4. CHUAN PAU RA HQC PHAN
Chuan dau ra (CDR) chi tiét ctia hoc phan (*) nhu sau:

CDR cua Mb td CBR Mirc do
CTPT CDR hoc phan | (Sau khi hoc xong ho? pfzan nay, nguoi hoc ning lue
co kha nang) :
Ap dqu kién th@c hoéa hoc, sinh hoc tng
PLO1.3 CLO1 dung d¢ xur ly chat thai nganh Cong nghiép C3
thuc pham.
Thyc hién thu?m thuc k¥ ning dé xuat cong
PLO3.1 CLO2 ngh¢ xur Iy chat thai nganh cong nghiép thuc P3
pham.
PLOG CLO3 Th}_rc 1}1@}’1 tha.IA]h thz_’m k¥ nang hop tac, to P3
churc va lam viéc nhom

5. NOI DUNG HQC PHAN
5.1. Phan bd thoi gian tong quat

x +_ | Phan bo thoi gian (tiét/gio
STT |Tén chwong/bai | Chuin diu ra ciia hoc phan gian (1ié1/gio)

Ly thuyét| TN/TH | Tw hoc

Chat thai trong

1. |cong nghiép|  CLOL, CLO2, CLO3 9 0 18
thuc pham
Xoe ly nuée

o, |frong —CONg |~ 51 cLO2, CLO3 12 0 24
nghiép thuc
pham
Xt Iy khi thai

3, |rong  cong CLO1, CLO2, CLO3 3 0 6
nghiép thuc
pham

Quan ly, xur ly
chat thai rin va
chat thai nguy

4, ) 2 CLO1, CLO2, CLO3 6 0 12
hai trong cong
nghiép thuc
pham
Tong 30 0 60

5.2. Noi dung chi tiét



Chuong 1: Chat thai trong cong nghi¢p thue phim
1.1. Nudc thai
1.1.1 Ngudn phat sinh nudc thai
1.1.2 Cac thong s6 6 nhiém dic trung cua nude thai
1.1.3 Cac tac dong méi truong do 6 nhidm ngudn nude
1.1.4 Cac quy chuan moi trudng
1.2 Khi thai
1.2.1 Nguon phat sinh khi thai
1.2.2 Céc thong s6 6 nhiém dic trung cuia khi thai
1.2.3 Céc tac dong mdi truong do khi thai
1.2.4 Cac quy chuan moi trudng
1.3 Chat thai ran va chat thai nguy hai
1.3.1 Nguon phat sinh chét thai ran va cht thai nguy hai
1.3.2 Phan loai chét thai ran va chét thai nguy hai
1.3.3 Céc tac dong moi truong do 6 nhiém chat thai rin va chat thai nguy hai
1.3.4 C4c quy dinh vé quan 1y chat thai ran va chat thai nguy hai
Chuong 2. Xir Iy nwée trong cong nghiép thue pham
2.1. Tong quan vé cac phuong phap xir Iy mrée
2.1.1. Phuong phap co hoc
2.1.2. Phuong phéap hoa hoc
2.1.3. Phuong phéap hoa Iy
2.1.4. Phuong phép sinh hoc
2.2. Quy trinh céng nghé xtr Iy nude cip
2.2.1. Quy trinh cong nghé xtr Iy nudc ngam
2.2.2. Quy trinh cong nghé xtr Iy nudc mat
2.3. Quy trinh cong ngh¢ x1r Iy nude thai
2.3.1. Quy trinh x1r Iy nudc thai chung
2.3.2. Quy trinh cong nghé xir Iy nwée thai giét mod
2.3.3. Quy trinh cong nghé xtr Iy nudc thai thuy san
2.3.4. Quy trinh cong nghé xtr Iy nudce thai tinh bt khoai mi
2.3.5. Quy trinh cong nghé xir Iy nudc thai san xuét bia
Chuong 3: Xir ly khi thaitrong cong nghiép thue pham
3.1. Tong quan cong nghé xir 1y khi thai
3.2. Xur ly bui
3.3 Xu ly hoi khi doc
3.4. Mot s6 cong nghé xir 1y khi thai trong cong nghiép thyc pham
3.4.1. Xu ly mui
3.4.2. Xu ly khi thai 16 hoi



Chwong 4. Quén ly chit thai rin va chat thai nguy hai trong cong nghiép thue

phim

4.1. Quan ly chat thai ran va chat thai nguy hai

4.1.1. Phan loai, luu tri¥, van chuyén chét thai rin

4.1.3. Phan loai, Iuu trit, van chuyén chat thai nguy hai

4.2. Cac phuong phép xir Iy chat thai ran

4.2.1. Phuong phap co hoc

4.2.2. Phuong phap ly - héa hoc

4.2.3. Phuong phép sinh hoc
4.3. Quy trinh xir 1y chat thai ran
4.4. Tai ché, tai sir dung chat thai ran trong cong nghiép thuyc phim

6. PHUONG PHAP DAY VA HQC

Nhom CBR ciia hoc phian

tai liéu va ki€ém
tra kién thirc

va lam bai tap, ki€ém

tra

Kién | K§ niing Ky nang | Nang luc
Phl.r? ng phap Phwong phap hoc tip| thic | canhan twong tac/ thuc hanh
giang day nhOM  Inghé nghiép
CLOl1 | CLO2 CLO3 -
L s Ling nghe, ghi chép,
Thuyettrinh | 1 b6 va dat cauhoi| < X
Minh hoa Quanvsat,Aghlvc_hep, « x
dat cau hoi
Van dap Van dap X X
Bai tap tinh DPoc tai li€u, thao
huong ludn va giai quyét X X X
(bai tap) tinh huong
Hudng dan | Poc tai liéu, tom tét,
ngudi hoc doc | dat cau hoi lam 1o, « X «

7. PANH GIA HQOC PHAN
— Thang diém danh gia: 10/10

— K& hoach danh gia hoc phﬁn cu thé nhu sau:



Noi dung danh gia Thoi diém Chuén diu ra Ti 1€ (%)| Rubric

Qua trinh 30

Bai tdp nhom chuong 1

Chu dé: Chu dé anh huang chiat

thai dén strc khoe va chat lwgng | Trong qua

thyc pham, &p dung quy dinh | trinh hoc CLOL, CLoz, CLO3 10 .3

phap luat trong xu ly chat thai

nganh cong nghiép thuc pham

Bai tap nhom chuong 2

Chu dé: Déanh gia muc do 6 Trond aua

nhidm ngudn thai va dé xudt| - o99%8 1 01, cLo2, cLO3 | 10 1.3

N A ~ .+, | trinh hoc

day chuyén cong ngh¢ xu ly

nudc thai

Bai tap nhom chuong 3-4

Chu dé: Panh gia muc do 6

nhiém khong khi trong nha |Trong qua| o~ 51 ) 0p cLo3 | 10 13

may thyc pham va quan ly | trinh hoc

chat thai ran, chat thai nguy

hai trong nha may thuc pham

Thi cudi ky 70

Bao quat tit ca cac chuon Sau khi ket t-[lgio
qua it &1 thic hoc CLO1, CLO2 70 | hand,

trong hoc phan A diém dé

phan thi

8. NGUON HOC LIEU

8.1. Sach, giéo trinh chinh
[1] Nguyén Van Phudc, Gido trinh ky thudt xit Iy chdt thdi céng nghiép, NXB Xay
Dung, 2015. q
[2] Bai giang mon hoc X Iy méi truong trong cong nghi€p thuc pham, tai li¢u luu hanh
ndi bd Khoa Sinh hoc va Moi trudong
8.2. Tai li€éu tham khao
[1] Nguyén Vin Phuéc, Gido trinh xit Iy nude thdi sinh hoat va céng nghiép bang
phwong phap sinh hoc, NXB Xay Dung, 2010.
8.3. Phan meém
Khong
9. QUY PINH CUA HQC PHAN
Nguoi hoc ¢6 nhi€ém vuy:
— Tham du trén 75% gio hoc 1y thuyét;
— Chu dong lén ké hoach hoc tap:
+ Poc trudce tai liéu do giang vién cung cap hodc yéu cau;
+On tap cac ndidung da hoc; tu kiém tra kién thirc béng cach lam céc bai tric nghiém
kiém tra hoac bai tap dugc cung cap trén E-classroom.
— Tich cuc tham gia cac hoat dong thao luan, van dap trén lop;
— Hoan thanh dﬁy du, trung thuc va sang tao cac bai tap, tiéu luan theo yéu cau;



— Du kiém tra trén 16p (néu c6) va thi cudi hoc phan.
10. HUONG DAN THU'C HIEN

— Pham vi 4p dung: Dé cuong nay dugc ap dung cho chuong trinh dao tao trinh do
dai hoc nganh Quan tri kinh doanh thuc pham tir khéa 15DH; nam hoc 2024-2025;

— Glang vién: str dung dé cuong nay dé lam co so cho viée chuin bi bai giang, 1én
ké hoach giang day va danh gia két qua hoc tap cua ngudi hoc;

— Luuy: Trudce khi giang day, giang vién can néu rd cac ndi dung chinh ctia dé cuong
hoc phan cho ngudi hoc — bao gdm chudn dau ra, ndi dung, phuong phap day va hoc
chu yéu, phuong phap danh gia va tai liéu tham khao dung cho hoc phan;

— Nguoi hoc: sir dung dé cwong ndy lam co s& dé nim duoc cac thong tin chi tiét vé
hoc phan, tr d6 xac dinh dugc phuong phap hoc tap phu hop dé dat dugc két qua mong
doi.

11. PHE DUYET

X Phé duyét lan dau [0 Ban cap nhat lan thu: ...
Ngay phé duyét: 12/08/2024 Ngay cap nhat: ..............
Phu trach Khoa Truwéng b6 mon Chii nhiém hoc phin

Nguyén Tan Phong Nguyén Lan Huong Nguyén Puc Dat Puc
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	Thuộc khối kiến thức: Chuyên sâu đặc thù        Loại học phần: Tự chọn
	Đơn vị phụ trách: Bộ môn Kỹ thuật môi trường- Khoa Sinh học & Môi trường
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